
Lieber Gast, 
mit dieser Karte im Mini-Format geben wir 
Ihnen einen kleinen Einblick in unsere 
Leistungen. Wir sind stets bemüht, jedem 
Gaumen besonderes anzubieten – mal fürstlich, 
mal ritterlich – und das immer in bester Qualität: 
Wir freuen uns auf Ihren Besuch, 
Tischreservierungen erbeten. 
 
Herzlichst, 
 
 
Ihr Jürgen Tepel 
und das Team der Wetterburg 
 
 
 
 
 
 
Köstliche Vorspeisen 
 
„Störtebecker Teller“ 
Geräucherte Fischvariationen von Lachs, 
Krabben und Forellenfilet, mit Honig-Senfsauce, 
dazu Toast und Butter  9,70 €  
 
„Wilde Marlies“ 
Mozzarella und Tomaten mit Olivenöl und 
schwarzem Pfeffer mariniert 
dazu Toastecken   6,90 € 
 
„Raffinesse“ 
Verschieden Blattsalate mit Walnuss-Balsamico-
Dressing, warme Putenbruststreifen und 
Honigmelone   8,20 € 
 
„Armer Ritter“ 
Toastbrot in Eihülle gebraten, mit Schafskäse, 
Tomatenwürfeln 
 und verschiedenen Körnern 7,60 € 
 
„Gaukler Speise“ 
Weinbergschnecken in Tomaten-Kräuterragout, 
Käse überbacken und Toast 7,10 € 
 
„Baron Melchior“ 
Feiner Räucherlachs an Kartoffelrösti mit 
Sahnemeerrettich   8,90 € 

Wir kochen Ihr Süppchen 
 
Waldecker Kartoffelsuppe 
mit Speck und Zwiebeln  4,20 € 
 
Knoblauchsuppe“Marktschreier“ 
mit Sahne u. frischem Knoblauch 4,00 € 
 
Französische Zwiebelsuppe 
mit Käsecrouton   3,90 € 
 
Rinderkraftbrühe 
mit Gemüsestreifen und Eierstich 3,60 € 
 
„Feuersbrunst“ 
Hausgemachte Gulaschsuppe 
pikant und feurig   4,20 € 
 
Tomatencremesuppe 
mit Sahnehaube und Blattmandeln 3,80 € 
 
 
Deftiges aus der Burgküche 
 
„Arme-Leute-Essen“ 
Strammer Max nach Art der Wetterburg roher 
Bauernschinken auf  Graubrot mit Spiegeleiern 
und Salatgarnitur   9,20 € 
 
„Kutschervesper“ 
Ahle Wurscht, Schinken, Käse und 
Griebenschmalz, reichlich garniert, Waldecker 
Bauernbrot und Butter  9,90 € 
 
„Wegelagerer“ 
Schweinesteak mit Speck-Lauch-Gemüse in 
pikanter Sauce und Bratkartoffeln, dazu 
servieren wir Ihnen  
einen Krug Bier              13,20 €  
 
 
Besonderes für Zwei 

 
„Französische Belagerung“ 
Die Spezialität der Burgküche: 
Eine reichhaltige und herzhafte Grillplatte  
zum Sattwerden   39,50 € 
 
 

„Chateaubriand“ 
Doppeltes Angus-Rinderfilet mit Broccoli in 
Mandelbutter, Bohnen im Speckmantel, Erbsen 
und Möhren, Blumenkohlröschen und 
Kartoffelbällchen   49,90 € 
 
„Entrecote double“ 
Doppeltes Angus-Rumpsteak mit Schmortomate, 
gebratenen Champignons, Kräuterbutter, 
Pommes frites,  
pikante Saucen und feine Salate 45,00 € 
 
 
Für Eingefleischte 
 
„Brunhildes Vermächtnis“ 
Schweinesteak in Käse-Eihülle mit pikanter 
Tomatensauce, Butterspaghetti und Salat 
    13,80 € 
 
„Wetterburger Verlobung“ 
feine Streifen vom Schweinefilet mit 
Champignons in Rahmsauce, Röstitaler und 
gemischter Salat   14,50 € 
 
„Ratsherrnpfanne“ 
Filet vom Angus-Rind und Schwein, 
verschiedene Saucen, feine Gemüseauswahl und 
Herzoginkartoffeln  17,60 € 
 
„Minna von Canstein“ 
Putensteak auf Blattspinat mit Käsesauce, 
Kartoffelbällchen und Salat 14,80 €  
 
Nach überlieferten Rezepturen 
 
„Westheimer Burgfrieden“ 
Pfeffersteak aus dem Angus-Rinderfilet mit 
schwarzem Pfefferschrot in Cognacrahm, 
Kroketten und Salatteller  24,80 € 
 
„Wetterburger Geheimnis“ 
So viel sei verraten: 
Das Geheimrezept unserer Burgküche wird Sie 
angenehm überraschen…..und…..“satt machen“ 
    17,80 € 
„Henkersmahlzeit“ 
Rumpsteak mit Zwiebeln und Kräuterbutter 
Speckbohnen und Ofenkartoffeln 17,90 € 

„Ritterspieß“ 
Schweinelendchen am Spieß mit 
Schmorzwiebeln, Folienkartoffeln mit 
Sauerrahm und Salat  14,50 € 
 
 
Spezielles aus der Burgküche 
 
„Baron Padberg“  
Lammhüftsteaks mit Tomaten-Kräuter- 
Sauce, grüne Bohnen im Speckmantel und 
Bratkartoffeln   15,20 € 
 
„Fürstenberger Filetteller“ 
Schweinefiletscheiben mit frischen 
Champignons in Sahnesauce, feine 
Gemüsebeilage und Schupfnudeln 16,70 € 
 
„Landsknechtschnitzel“ 
mit Schinken, Speck und Zwiebeln in 
Sahnesauce 
oder 
Paprikasauce 
oder  
Frischen Champignons in Rahmsauce 
Kartoffelbeilage nach Wahl und gemischter 
Salat    12,50 € 
 
„Gespenstergeflüster“ 
Putengeschnetzeltes mit Paprikastreifen in 
Weißweinsauce, Basmatireis 
Salate der Jahreszeit  13,10 € 
 
Wetterburger Spezialitäten 
 
„Stolze Isolde“ 
Barbarie Entenbrust mit Honig glaciert, 
Orangensauce, feine Zuckerschoten und 
Kartoffelrösti   18,15 € 
 
„Galgenhumor“ 
Schweineschnitzel gefüllt mit Kochschinken 
 und Käse dazu Kroketten und Salat 13,75 €  
 
„Filet Frankenberg“ 
Schweinefilet auf Stockschwämmchen mit 
Apfelscheiben und Preiselbeeren, 
Herzoginkartoffeln  
und Salate der Jahreszeit  15,70 €   



Feines auf Toast 
 
„Raubritter Toast“ 
Paniertes Schweineschnitzel auf  Senf-Graubrot 
mit Röstzwiebeln, Knusperspeck und 
Salatbeilage         9,80 €
  
 
„Toast Kunigunde“ 
Kleines Angus-Rumpsteak mit Frischkäse und 
Tomaten, Sauce Choron  
und Salatgarnitur        13,70 € 
 
„Folterringe“ 
Putenmedaillons mit Pfirsichfrüchten, 
Preiselbeeren und Käse überbacken       9,70 €
   
 
„Toast Försterin“ 
Schweinefilet mit frischen Champignons in 
Kräuterrahm, mit Käse überbacken  
und Salat        12,50 € 
 
 
Vegetarisches 
Aus dem grünen Burggarten 
 
Kartoffelsuppe 
mit Gemüsestreifen        4,20 € 
 
Käse-Lauchsuppe 
mit frischer Sahne        4,20 € 
 
„Gemüsepfanne Klostergarten“ 
feine Gemüseauswahl mit  
Kartoffelrösti         9,60  € 
 
Camembert gebacken 
mit Preiselbeeren, Petersilie, Salatgarnitur und 
Toast          7,60 € 
 
Frische Champignons 
und Fingernudeln in Sahnesauce mit Käse 
überbacken und Salatteller       9,10 € 
 
„Kloster-Teller“ 
großer gemischter Salatteller mit Käse und Ei, 
reichlich garniert                                    7,90 €
        

Gurkenschiffchen 
gefüllt mit Tomaten, Pilzen 
und Käse gratiniert  7,60 € 
 
 
Für den „kleinen“ Hunger 
 
Folienkartoffeln mit Kräuterquark 3,80 € 
 
Räuberkartoffeln 
mit Speck und Käse, Krautsalat  
und Sauerrahm   4,90 € 
 
Gemischter  Salatteller  8,30 € 
 
Bandnudeln 
mit Schinken und Champignons in  
pikanter Sauce   8,30 € 
 
Putensteak 
mit Pfeffersauce, Salatgarnitur  
und Toast   9,20 € 
 
Riesengarnelen im Kartoffelnetz 
auf Blattsalat in Orangen-Dressing mit 
Knoblauchdip  und Toastecken 9,80 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Fischspezialitäten 
 
„Zofenteller“ 
Riesengarnelen, rote Meerbarbenfilets auf 
Hummersauce, Reistimbale und Salatstreifen in 
Rahm    21,90 € 
 
„Forelle Mühlenbach“ 
Regenbogenforelle in Butter gebraten mit 
Zitronenspalten, Petersilienkartoffeln un 
gemischter Salat   13,10 € 
 
„Lübecker Hanseteller“ 
große Kutterscholle ohne Gräten gebraten mit 
Speckstreifen, Salzkartoffeln und 
Salate der Jahreszeit  14,20 € 
 
„Fischpfanne Twistesee“ 
verschiedene Fischfilets mit Tomaten und 
Champignons, Kräuterbutterröschen und 
Toastecken   14,10 € 
 
„Meerjungfrau“ 
Riesengarnelen, Tintenfischringe und Muscheln 
in Kräutersauce auf Bandnudeln 11,90 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Erlebnis-Restaurant 
„Wetterburg“ 

Jürgen Tepel 
Burgstrasse 47 

 34454 Bad Arolsen Wetterburg 
Tel.05691-1095  Fax 05631-63416 
Internet: www.die wetterburg.de 

 
Öffnungszeiten: täglich ab 18 Uhr 

Sonntag ab 11:30 Uhr  
Montag Ruhetag 

 
Öffnungszeit für Gruppen 

nach Vereinbarung 


